NDACGONI

CLAN

NUME.:

Dagon Clan Har 2017

ZONA:

DOC CMD Dealu Mare

STRUGURIL:

Cabernet Sauvignon 55% - vie batrana 40+ ani
(zona Ceptura de Jos), Shiraz 45% vie plantatie
noua 6-7 ani (zona Ceptura de Jos), Ceptura.

VINIFICATIE:

Struguri culesi manual in ladite de 15kg, cu o
aciditate naturalaridicata pentru a permite
realizarea fermentatiei malolactice. Presare
mecanica deschisa usoara cu un procentaj de
must de 40-45% care este expus oxidarii
pentru a asigura o viata mai lunga vinului.
Mustul a fermentat natural timp de 7 sapta-
mani la temperatura joasain vas de inox de
5000I. Fermentatia malolactica precum si o
filtrare naturala au avut loc pe timpul iernii.

NOTE DE
DEGUSTARE:

Un rose cu o complexitate a varietatilor de
arome si gusturi, de la piersica subtila la
capsuni coapte, echilibrate perfect cu aciditate
proaspata si citrice, corpolent, cu textura
cremoasa si un final lung, foarte placut.

SERVIRE:

10-12g C. Se recomanda alaturi de preparate
usoare, fructe de mare, pastrav simplu, proaspat,
la gratar sau branza cu mucegaialb ca Brie sau
Camembert.

NOTE
ANALITICE

Alcool -12,5% vol.; aciditate totala - 5,6 g/I;
pH-3,4

PRODUCTIE:

5400 sticle si 99 magnumuri

PREMII:

Cepturade Jos 719A, 107125 Prahova, Romania | +40 757 091663

sfi@dagon.ro | www.dagon.ro

Gault & Millau .
90 puncte, ROSE |
cel mai bun (&)
. H’AR..ZOW.
roze romanesc e
al anului 90
| Gaulhh__!_il_l_y




