NDACSONI

CLAN

NUME:

ZONA:

P4
~
>
-
<
C

Dagon Clan Jar Sr2016

DOC CMD Dealu Mare

STRUGURI:

Cabernet Sauvignon 50% din vie veche de 50
de ani (zona Ceptura de Jos); Feteasca Neagra
de domeniu 25%, vie veche de 45 de ani (zona
Valea Nucetului); Merlot 25% de Divine Area,
plantatie de 7-8 ani (zona Breaza).

VINIFICATIE:

Recoltarea strugurilor s-a facut separat de-a
lungul lunii Septembrie dupa un sezon perfect.
Dupa dezciorchinare, fermentatia a avut loc
natural si fara graba in cisterne mici de inox
urmata de elevajin baricuri de stejar romanesc
(20% noi). Dupa un proces migalos de analiza si
degustare primul nostru cupaj de inspiratie
bordeleza este ansamblat cu atentie si lasat sa
se armonizeze cateva luniinainte de imbute-
liere. Vinul se odihneste aproximativunanin
sticla inainte de a fi oferit clientilor.

NOTE DE
DEGUSTARE:

Intens parfumat, vinul are o stralucire rosu-rubi-
nie si structura buna gustul puternic de fructe
rosii al Cabernet Sauvignonului este balansat
de suculenta Merlotului si notele picante ale
Fetestii Negre. Acest vin va continua sa evolu-
eze in sticla multi ani de acuminainte.

SERVIRE:

16-18g C. Se recomanda la produse din carne
rosie si vanat precum si branzeturi moi si
puturoase.

NOTE
ANALITICE:

Note analitice: Alcool -13,5% vol.; aciditate
totala-5,7g/l;pH-3,6

PRODUCTIE:
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